SAINT- ROBERT

COFFRET
REPAS DE

Occupez-vous du repas,
s'occupe des vins!

on

Crémant d'Alsace

Un crémant de grande
classe avec une bulle
expressive et des
notes de fruits & chair
blanche. Parfait en
apéritif ou en dessert.

Entre-deux-Mers

Un vin équilibré doté
d'une belle vivacité et
une précision avec des
notes d'agrumes et de
fruits & chair blanche.
Il accompagnera
parfaitement un
platecu d’huitres cu
de fruits de mer.

Graves Dame de
Saint-Robert rouge

Trés belle intensité
pour cette cuvée

aux notes de fruits
rouges et d'épices.

Le vinidéal pour
accompagner vicndes
rouges, gibiers et
volailles ou un plateau
de fromages.

Céotes de Gascogne
Moeelleux La Fleur
d'Occitant

Une superbe référence
de l'appellation

dotée d'une belle
rondeur et d'un fruité
incomparable aux
notes de mangue,
ananas et litchi. Il saura
sublimer votre foie
gras et sera également
excellent pour vos
apéritifs et desserts.

Pont Royal Demi-Sec

Une robe or

qui annonce la
gourmandise de

cette bulle intense et
dynamique aux notes
de fruits jounes et de
fleurs blanches. Un
pétillant idéal pour vos
desserts et finir sur une
note légérement sucré.



